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KREM KARAMEL

Yarim litre st

6 yumurta

1 su barda@i seker (3 corba kasigi karamel icin ayrilir)
Yarim paket vanilya

1- 3 corba kasig seker bir fincan su ile kaynatilip pekmez renginde karamel yapilip kaliba bogaltilir. Kalip hafif
isitilarak her tarafi kaplanir.

2- Yumurtalar tel ile carpilir. Vanilya, seker ve sit konur. Seker eriyinceye kadar karigtirilir.

3- Sekerli st karamelli kaliba bosaltilip, blylkge bir tencereye oturtulur. Tencereye kenardan kalibin yarisini
gececek sekilde sicak su konur.

4- Ates Uzerinde suyu kaynatmadan ve kremayi fazla katilagtirmadan pisirilir. (Tencerenin Gzerine énce bir
pegeteyi sonra tencere kapagini aralik olarak értiindiz.)

5- Kalip suyunda sogutulur. Sonra kenarlara bastirarak tabaga ceuvrilir.

Not:
1) Krem karameli, icinde su bulunan tepsiye koyarak firinda da pisirebilirsiniz.

2) Krem karameli birer kisilik 6zel kaliplarla daha kolay yapabiliriz. Yukaridaki malzeme 6- 7 kiicUk kalip
doldurur.

ML® Krem Karamel icin tiklayin
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