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FIRINDA SUTLAC

1 litre st

Yarim su bardagdi piring
1 su bardag seker

1 corba kasigi nisasta
2 yumurta sarisi

Yarim paket vanilya

Piring yikanip bir bardak su ile iyice haglanir. (Suyunu gekmelidir.)

Siit ve seker konur. 10 dakika kadar pigirilir.

Nisasta, yumurta sarisi yarim bardaktan az su ile ezilir.

Kaynamakta olan sutlagtan birkag kasik alip, aligtirma yapilir.

Sonra sltlaca katilip karigtirilir. Atesten alindiktan sonra vanilya konur.

Atese dayanikli kaselere bosaltilir. Iginde biraz su bulunan tepsiye dizilip firinda Ustleri kizartilir. (Sicaklik Ustten
gelmelidir.)

Kizarmig sUtlaglarin tGzeri, kurumamasi i¢in bir tepsi ile 6rttlerek sogutulur.

Not: Sade siitlag, yumurta kulanmadan yapilir. O zaman sitlag firinlanmaz; izerine targin serpilir.

ML® Kayisil Dilim Sitlag icin tiklayin

Fotograf "gul" tarafindan génderildi. 15.05.2024
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