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CIKOLATALI PASTA

MALZEMELER,;

4 tane yumurta

1,5 su bardag toz seker
1,5 su bardagi un

yarim su bardagi nisasta
1 paket vanilya

1 paket kabartma tozu
2 corba kasiJi kakao

1,5 su bardagi st

1 su bardag regelli Ilk su(keki islamak igin)
1 kutu krem santi

1 paket bitter ¢ikolata

YAPILISI;

Yumurtalari ve sekeri kdpuriinceye kadar ¢irpiniz.Baska bir kapta unu,kakaoyu,vanilya ve kabartma tozunu
eleyin. Yumurtalara ilave edin.Hepsini tekrar bir kere tahta kagikla karigtirin.Yaglanmig ve unlanmig kelepgeli
kek kalibina bosaltin.Onceden isitilmis firnda 150 derecede pigirin.

Krem santiyi 1,5 su bardagi soguk sutle ¢irpin.4 Yemek kasigi kadar ayirin.Kalan krem santiye kakaoyu ilave
edip karistirin ve buzdolabinda bekletin.

Kekiniz pisince firindan ¢ikarinca sogutun.lkiye bélin ve iki yuvarladin birini pastayi koyacaginiz servis tabagina
koyunuz tzerini regelli su ile 1slatin.Kakaolu krem santiyi ikiye paylastirin ve pastanin birinci katina sardin.
Cikolatadan igine serpistirin.Sonra diger kekin yarisini Ustline yerlestirin ve tekrar regelli suyla islayin. Ikinci katin
Ustlinede kakaolu krem santinin kalanini yayin ve dizeltin.En Ustlinede kakao eleyin.Ayirdiginiz beyaz krem
santiyi krema torbasina koyup Ustin( susleyin.Cikolatanin kalanini rendeleyin pastanin Ustline serpin En 2 saat
buzdolabinda bekletin dyle servis yapin.
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