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DOMATES SOSLU MAKARNA

1 paket makarna

3 olgun domates veya 1 kasik salga
1 sogan

2 dig sarimsak

4-5 dal kereviz veya maydanoz

1 havug

2 kasik yag

1,5 kasik un

2-3 bardak et suyu (su da olabilir)
Tuz

Karabiber

1 cay kasigi seker

Rendelenmis sodan yag ile pembe kavrulur.

Kiguk dogranmis havug, kereviz, sarimsak konur.

Un ilave edilip biraz karigtirilir.

Rendelenmis domates veya salga ile 2- 3 bardak et suyu veya su konup pigirilir.
Kasik yardimi ile tel stizgegten gecirilir. Tuz, karabiber ve seker atilir.

Makarna bol tuzlu suda haglanr.

Soguk su ile yikanir, siizildr.

Servis tabagina alinip tzerine hazirlanan sos, sicak olarak dékulir ve karigtirilir.
Istenirse Uzerine kasar rendesi serpilir.

Not: Makarnayi haglarken, kaynar tuzlu suya 1 gorba kagsidi sivi yag konursa yapismaz ve daha parlak olur.
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