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KADAYIF SARMASI

500 gr. tel kadayif

250 gr. toz seker

250 gr. dévilmus ceviz ici
3 bardak toz seker

3 su bardagi su

4 yumurta

1 su bardag@ bitkisel yag

Kadayifi bir tepsiye her tarafi egit kalinlikta olmak Gzeri yayin. Dévilmisg ceviz igini 250 gr. sekerle birlikte tam
ortasina uzunlamasina yerlestirin. Bu i¢i kadayifa sararak yuvarlak bir bi¢im verin. lyice ¢irpilmis 4 yumurtaya
bulayip biylk bir tavada kizdirdiginiz bitki yaginda gevire gevire kizartin. 3 bardak toz sekeri 3 bardak su iginde
kaynatarak surup yapin ve sogutun. Kizarmig kadayifi sicak sicak soguk suruba atin. Dilimleyerek servis yapin.

ML® Yufkali Kadayif Sarmasi icin tiklayin
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