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CIGER TAVA

1 koyun karaciger

2 kasik margarin

2- 3 sogan

Yarim demet maydanoz

2 cay kasigi sumak

2 cay kasigi kirmizi biber
2 corba kasi§i zeytinyad

Yarim limon

Tuz

Karacigerin zari soyulur. Kugbasi dogranir.

Bir tencere yag kizdirilir. Cigerler atilip karistirilir. Harl ateste kapak kapatmadan karistirarak pigirilir (suyunu
cekinceye kadar). Tuz ve karabiber atilir.

Sogan yarim halka seklinde dogranir. Kiyilmis maydanoz, tuz; kirmizi biber, sumak, zeytinyag, limon suyu ilave
edilip karnigtirilir.

Cigerle, sogan salatasi beraber servis yaplilir.

Not: Cigeri, sertlesmemesi icin harl ateste ve kapak kapatiimadan pisirilmelidir.
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