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ELMALI KAVANOZ TATLISI

https://www.elele.com.tr

5elma

1/3 su bardag bal

1 yemek kasigi limon suyu
1 paket vanilya

1 cay kasigi tarcin

1 tutam rendelenmig muskat
Uzeri igin:

1 su bardagi yulaf ezmesi
3/4 su bardagi esmer seker
1/3 su bardagi un

1 cay kasigi tarcin

1 tutam tuz

115 gr tereyag, eritilmis

Firni 180 dereceye ayarlayin. 6 kavanoz veya kiguk firin kaplarinin iglerini hafifce yaglayin. Eimalarin
kabuklarini soyup kip seklinde dograyin. Limon suyu, vanilya, bal, rendelenmis muskat ve targini ekleyip iyice
harmanlayin. Karigsimi pisirme kaplarina paylastirin. Yulaf ezmesi, esmer seker, un, tar¢in ve tuzu bir kapta
karistirin. Eritilmis tereyagini ilave ederek parmak uglarinizla yogurun. Hamuru elmalarin Gzerine serpistirin ve
firnda 35 dakika pisirin. Firindan ¢ikarip 10 dakika beklettikten sonra servis yapin.
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