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CIKOLATALI PASTA

5 tane yumurta

1 su barda@ pudra sekeri (150 gr.)

1 su bardagi un (100 gr.)

1 corba kasigi kakao

1 paket vanilya

Krema Malzemesi

1,5 kii¢Uk paket sana yag (200 gr.)
1,5 su bardagi pudra sekeri (225 gr.)
1/4 su bardagi st

1 paket vanilya

1—Bir kapta vanilya, seker ve yumurtalar yogurt kivamina gelinceye kadar ¢irpiniz.
2—Unu ve kakaoyu beraber ilave ediniz ve az karigtiriniz.

3—Finn tepsisine yagh kagdit koyun ve Gzerine 2 cm kalinliginda yayin.

4—Orta 1sili firnda pigirin.

5—Kagittan ¢ikarip 2 veya 3 esit parcaya bolun.

6—Aralarina krema slrerek parcalan st Uste koyun.

7—En Ustiine ve kenarina tekrar krema surerek sisleyin.

Krema Yaplligi

1—Margarini bir kap iginde elle yumusatin.

2—Pudra sekeri ve vanilya ilave ediniz. Krema gibi oluncaya kadar karistiriniz. Sonra sitl azar azar ilave ediniz
ve karigtiriniz.

ML® Pamuk Pasta icin tiklayin
ML® Pamuk Pasta (gorsel)
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