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DAMLA CIKOLATALI TOP KEK

Gllhan Kara

2 adet yumurta

1,5 cay bardag toz seker

1 cay bardagi sit

1 cay bardag: eritiimis tereyagi
2 su bardagi un

Yarim paket vanilya

Yarim paket kabartma tozu

2 ¢corba kagsigi damla gikolata

Yumurtalar sekerle ¢irpip yagi ve sitl ekleyin. Karistirmaya devam ederek un, kabartma tozu, vanilya ve damla
cikolatayi ekleyin. Kek hamuru kivamini alana kadar tahta kagsikla karigtirin.

Hamuru kagit muffin kaliplarina paylastirin.

Philips airfryer[2lin pisirme haznesini ¢ikarin. Kaliplari hazneye yerlestirin.

Isty1 170 derece ve pisme slresini 20 dakikaya ayarlayip pismeye birakin. Top kekleri, soguyunca kagit
kaliplardan ¢ikarip servis edin.

Not: Damla ¢ikolata yerine kuru Gzim kullanarak Gzimli kekler yapabilirsiniz.
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