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DAVK-IL MAY (MARDIN)

Mardin Mize MudarlGgu

1 kg un

2ltsu

1 paket maya

2 kup seker

2 yemek kasigi tereyagi
Bal

Pekmez

Ceviz

Maya iki adet kip sekerle Ilik suda eritilir.

1 kg un genisge bir kaba alinir ve tizerine su eklenerek yogrulmaya baslanir.
Eriyen maya da una eklenir ve yogurma islemine devam edilir.

Topaklanma gidene kadar yogurma iglemi sirer.

Bir mikser yardimiyla da hamur karigtirilabilir. Elde edilecek hamur krep kivaminda olmalidir.

Hamur hazirlandiktan sonra bir saat mayalanmaya birakilir.

Mayalanan hamur bir kepge yardimiyla elektrikli sac veya biyUk bir tavaya dokulir.
Bir tarafi pisen hamur ters gevrilerek diger tarafinin da pigsmesi saglanir.

Iki tarafi da pisen hamur tavadan alinir, Gzerine eritilmis tereyagi strdlUr.

Arzuya gore icine bal ya da pekmez ve ceviz eklenerek dirim gibi sarilir ve birka¢ parcaya boéllinup Uzerine de

ceviz serpistirilerek servis yapilir.
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