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YUFKADA KUZU PIRZOLA

Gllhan Kara

8 adet kalem pirzola

1 adet hazir yufka
Fesleden sos igin:

2-3 dal taze feslegen

1 dis sarimsak

3 corba kasig! zeytinyad!
1 cay kasigi tuz

Yufkayl 5 cm eninde seritler halinde kesip yaklasik 20 cm uzunlukta 8 adet yufka seridi hazirlayin.

Feslegen sos icin taze feslegeni dograyiciya koyup sarimsak, zeytinyagi ve tuz ilave edip plre halini alincaya
kadar cekin.

Hazirladiiniz feslegen sosunu firga ile yufkalara srlp pirzolalarin etli kisimlarini yufkalara sarin.

Philips airfryer[2lin pisirme haznesini ¢ikarin. Pirzolalari pisirme haznesine yerlestirip 1sly1 200 dereceye getirin.
Pisirmeyi baglatmak i¢in zamanlama digmesini 25 dakikaya ayarlayin.

12[2linci dakikada hazneyi cekip pirzolalari gevirin ve pisirmeye devam edin.

Pirzolalar sicak servis edin.

Not: Dilerseniz pirzolalar sadece hafifge tuzlayip airfryerZlin sepetinde 15 dakika pisirip yaninda feslegen sos
ile servis yapabilirsiniz.
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