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ACILI MISKET KOFTE

Gllhan Kara

800 gr koftelik dana kiyma

1 adet kuru sogan

2 dis ezilmis sarimsak

3 dilim bayat ekmek veya 3 ¢orba kasidi galeta unu
1 adet yumurta

1 tath kasidi biber salgasi

1 tath kasidi aci pulbiber

1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi tuz

Sogani rendeleyin. Ekmekleri islatip sikin.

Kiymay! derince bir kaba alip ekmek i¢i (veya galeta unu), ezilmis sarimsak, yumurta, sogan, tuz, kimyon, pul
biber ve salcayi ekleyip giizelce yogurun.

Elinizi 1slatarak karisimdan misket blyukligtnde pargalar koparip avug iginde yuvarlayin.

Philips airfryer[Zlin pisirme haznesini ¢ikarin. Kofteleri sepetin igine yerlestirip 1sly1 180 dereceye getirin.
Pisirmeyi baglatmak i¢in zamanlama digmesini 15 dakikaya ayarlayin.

10. dakikada sepeti ¢ekip bir kez sallayarak koftelerin karismasini saglayin. Kéfteleri sicak olarak servis edin.

Not: Acili k6fteden daha iyi lezzet alabilmek igin, yogurduktan sonra strege sarip yarim saat kadar buzdolabinda
dinlendirin.
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