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ZEYTINYAGLI BAKLA

Gllhan Kara

Yarim kg taze bakla

1 kuru sogan

2-3 tane taze sarimsak veya 2-3 dig kuru sarimsak
Yarim ¢ay bardagi zeytinyag!

Tuz

2 kup seker

Yarim demet dereotu

Baklalari ayiklayip ikiye-Uge kesin. Son ana kadar yikamayin. (Baklaya su degdiginde kararmaya baglar)
Sogani yemeklik veya piyazlik dograyin. Sarimsaklari kiyin. Zeytinyagini tencereye alip sogan, sarimsak, tuz ve
seker ekleyip 2 dakika kadar sote edin.

Baklalar yikayip stziin ve tencereye ilave edin. Birka¢ kez karistirdiktan sonra sicak suyunu ekleyip kapagi
kapali olarak pismeye birakin. 5 dakika hizli ateste pisirip ocagi kisin.

Ocaktan almadan énce kiyllmis dereotunu ilave edip kapagdini kapatin. Sogumaya birakin.
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