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SUTLU ENGINAR CORBASI

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
5 adet enginar

1 adet havug

1 adet patates

1 adet sogan

1 adet limonun suyu

1 su bardag st

4 su bardag et suyu veya su
Tuz

Uzeri icin:

Kiyilmis dereotu

Yapraklari temizlenmis, canak kisimlari kalmis enginarlari limonlu suda hasliyoruz.

Sogani yemeklik dograyip Bizim Yag[?lda kavuruyoruz. Klp kiip kestigimiz havucu ekleyin kavurmaya devam
ediyoruz. Patatesi de ekleyip birka¢ dakika kavuruyoruz. Haglanmis enginarlar da kip seklinde keserek, havug
ve patatesle birlikte 1- 2 dakika daha kavuruyoruz. Et suyu ve siti ekliyoruz.

Kaynayinca ¢orbayi blenderdan gegiriyoruz.

Gorbamizin kivamini kontrol ediyoruz ve istedigimiz gorba kivamina gelene kadar et suyu veya su ekliyoruz.
Kiyilmis dereotu ile servis yapiyoruz.

Not: SUtl ekledikten sonra ¢orbanizi gok kaynatmayin aksi takdirde gorba kesilebilir.
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