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MUHALLEBILI SERBETLI KADAYIF

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
250 gr taze kadayif
Muhallebisi icin:

2 su bardagi sut

4 yemek kasig seker
3 yemek kasigi un

1 adet yumurta

1 paket vanilin
Serbeti igin:

2 su bardagi toz seker
3 su bardagi su

Vanilin hari¢ muhallebi i¢in gerekli olan malzemeleri tencereye alip karistirarak pisiriyoruz.

Kaynadiktan sonra bir iki dakika daha pisirip vanilini ilave ediyoruz, kisik ateste bir ka¢ dakika daha karigtirip
ocaktan aliyoruz. Arada karigtirin Uzeri kabuk tutmasin.

Bizim Yag[?]i tavada biraz eritip kadayifin (izerine dokiyoruz. Elimizle gok kiiglik pargalayarak yagi kadayifa
iyice yediriyoruz.

Muffin kalipl tepsiyi Bizim Yag ile yaglayip i¢lerine biraz kadayif yerlestiriyoruz.

Ortasina biraz muhallebi koyup Usttine yine kadayif koyup hafifge bastiriyoruz.

Onceden isitilmis 200 derece firinda glzelce kizarana kadar pisiriyoruz.

Bu sirada serbet icin sekeri ve suyu tencerede kaynatiyoruz. Kaynamaya basladiktan 10 dakika sonra ocaktan
aliyoruz.

Serbet soguk kadayif sicak olacak sekilde serbetini dokip serbetini cekip soguyunca servis yapiyoruz.

Not: Kadayiflarin gok yumusamamasi icin, Uzerine koydugunuz muhallebinin buz gibi olmasina dikkat edin.
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