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YAYLA CORBASI

3 yemek kasi§i Bizim Yag Aycicek
1 cay bardagi piring

7 su bardagi su

2 su bardagi yogurt

1 yumurta

2 yemek kasigi un

3 cay kasi§i tuz

Sosu icin:

2 yemek kasigi (70 gr) Bizim Yag
2 tath kasigi kuru nane

Su, Bizim Yag Aycicek, tuz ve piringleri tencereye aliyoruz. Piringler yumusayincaya kadar kaynatiyoruz.

Ayri bir kasede yogdurt, yumurta ve un, 1 su bardagina yakin suyu iyice ¢irpiyoruz. Piringler yumusayinca hizlica
karistirarak yogurtlu karnisimi ¢corbaya ekliyoruz.

Kaynayana kadar karistiriyoruz. Kaynayinca kisik ateste 10-15 dk daha kaynatiyoruz.

Gorbamiz pistikten sonra ocaktan aliyoruz.

Ayri bir yerde Bizim Yag[?li kizdirarak nane ile karigtiriyoruz. Kaselere aldigimiz gorbalarin lizerinde gezdiriyoruz.
Kalan naneli yagi tenceredeki ¢corbaya koyup karistiriyoruz.

Not: Corbanin kesilmemesi i¢in ara ara karistirmayi ihmal etmeyin.
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