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FESLEGENLI ARPA SEHRIYELI PILAV

Pilavi icin:

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
1 /3 su bardagi tel sehriye

2 su bardagi baldo piring

2 cay kasi§i tuz

3 su bardagi su

Oncelikle tenceremizde Bizim Yag[? eritiyoruz. igine sehriyeleri ekleyip rengi degisene kadar kavuruyoruz.
lyice yikadigimiz pirin¢lerimizi de ekleyip renkleri seffaflasana kadar kavuruyoruz.

Tuzumuzu ve dl¢llt suyumuzu da ilave edip kisik ateste pismeye birakiyoruz.

Suyunu tamamen ¢ektikten sonra altini kapatiyoruz. 10 dakika demlendirip sonrasinda servis yapiyoruz.

Not: Pilavin altini kismadan énce mutlaka fokur fokur kaynadigini gérmelisiniz.
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