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BEGENDILI KOFTE

Y2 adet ramazan pidesi

2 yemek kasigi Bizim Yag
Begendi igin:

3-4 adet bostan patlicani

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
2 yemek kasigi tepeleme un

1,5 su bardagi st

Tuz

Karabiber

Yarim su bardagi rendelenmis taze kasar
Rendelenmis muskat

Kofte icin:

500 gr. dana kiyma

1 adet rendelenmis sogan

1 su bardagi ekmek ici

Tuz

Karabiber

Kimyon

Kuru kekik

Begendi igin; patlicanlari kdzlliyoruz. Tencerede 6nce Bizim Yag[?)i eritiyoruz, unu ekleyip kisik ateste altin
rengine dénene kadar kavuruyoruz. Kézlenmis patlicanlari unlu karisima ekliyoruz. Kisik ateste karigimi ezerek
hepsini birbirine iyice yediriyoruz. Ardindan Gzerine rende kasari ekleyerek karistiriyoruz.

Tencereyi atesten aliyoruz, tuz ve Ilik siit ekleyerek karistirip kenara aliyoruz.

Kofte icin olan tim malzemeleri yogurup sekil veriyoruz. Harl ateste isittigimiz izli tavada bitin kéfteleri
pisiriyoruz. Pideleri dikddrtgen olacak sekilde dogruyoruz. Ardindan tavada erittigimiz Bizim Yag[?lin Uzerine
ekleyerek hafif kizartiyoruz.

Servis icin tabagin en altina begendiyi yayiyoruz, tzerine koéfteleri diziyoruz ve koftelerin yanina hazirladiginiz
pideleri koyuyoruz.

Not: Bedendiye eklediginiz sit soguk olmamali ki begendinin kivami tutsun.
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