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MUCVER

4 adet kabak (rendelenmis ve sulari sikiimis)
2 adet yumurta

1 avuc dereotu

1 kibrit kutusu buyUkligunde beyaz peynir
1.5 tath kasigi kuru nane

1 tutam karabiber

1 su bardagi un

1.5 tath kasigi tuz

5-6 dal taze sogan

1 cay kasigi kabartma tozu

Kizartmak igin:

1 su barda@i Bizim Yag Aycicek

Derin bir kapta un, tuz, kuru nane, kabartma tozu ve karabiberi karistiriyoruz. Dogranmis dereotu, ezilmig
peynir, 2 yumurta ve rendelenip suyu iyice sikilimis kabaklari unlu karisima ekliyoruz, giizelce karistiriyoruz. Gok
civik olmayan bir harg elde ediyoruz.

BuyUkge bir tavaya Bizim Yag Aycicek koyuyoruz. Birer corba kasigi kadar micver harcini tavaya dokiyoruz.
Her iki tarafi yaklasik 2 dakika kadar kizartiyoruz.

Kizaran micverlerin fazla yaglarini birakmasi i¢in bir tabagda kagit havlu yayip tzerine koyuyoruz. Sonrasinda
servis edebiliriz.

Not: Micver harcini 2-3 dakika bekletin ki kabaklar kalan suyunu salsin ve bdylece tekrar sikabilin.
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