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FISTIKLI KATMER

3 yemek kasigi (105 gr) Bizim Yag
4 yaprak baklavallk yufka

1 rulo kaymak

3 ¢corba kasiJi antepfistidi

1 corba kasigi toz seker

Bir adet yufkay! tezgaha seriyoruz. Uzerini erimig Bizim Yag ile yaglayip ikinciyi de (izerine serip bir daha
yagliyoruz.

Her kati bu sekilde yaglayarak yufkalari birlestiriyoruz.

Kaymaktan kiguk pargalar alip yufkanin tzerine sirlyoruz.

1 tutam toz seker ve 2 ¢orba kasigi antepfistigini serpip yufkayi zarf seklinde kapatiyoruz.

Yufkanin sigacagi boyuttaki tavaya 1 gorba kasigi Bizim Yag[?) eritiyoruz. Katmeri 6nlii arkali kizartip Gzerine
fistik ve toz seker serperek servis ediyoruz.

Not: Tatlinizin, seker miktarini arttirmak isterseniz, en ist katmana da toz seker serpebilirsiniz.[?]
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