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URFA KEBABI (SANLIURFA)

1+1/2 kilo yadsiz koyun kiymasi
her biri 250 gram gelecek 6 pide
100 gram tereyagi

1 bardak et suyu veya kemik suyu
2 bas sogan

1 corba kasigi zeytinyagi

2 iri domates

2 demet maydanoz

Karabiber

Kirmizi biber

Tuz

Koyunun but tarafindan alinacak et, makinede iki defa ¢ekilerek kiyma durumuna getirilir. Bol suda yikanmis
domatesin kabuklari soyulduktan sonra gekirdekleri ¢ikarilir ve domatesler kiyilircasina ince dogranir. Soganlar
rendelenir. Maydanozlar temizlenip yikandiktan sonra yaprak yaprak ayrilir ve bu yapraklar ince ince kiyilir.
Kiyma porselen bir kaseye konur. Ustiine rendelenmis sogan, domates, maydanozun dortte t¢d, zeytinyagdi,
karabiber, kirmizi biber ve tuz katilir. Karisim yarim saat yogurularak birbirine iyice yedirllir. Sonra sis kéfte
durumunda siglere gecirilir. Sisler, alevsiz kuvvetli kémir atesinin bes parmak yukarisina yerlestirilir. Kiymalarin
dort bir yani nar gibi kizarincaya kadar kofteler pigirilir.

Bu igler yapilirken tereyadi bir tavada eritilir. Pideler dérde bélindikten sonra yagdan gecirilir ve 1zgarada
kizartilir. Pideler kizarinca kugbasi iriliginde parcalara dogranir ve her tabaga bir pide hesabiyle tabaklara konur.
Uzerlerine sicak et suyu gezdirilerek dékdilir. Pideler et suyunu gekince tizerlerine veya yanlarina kofteler konur.
Kalan kiyllmis maydanoz da Uzerlerine serpildikten sonra sicak sicak servis yapilir.
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