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HINDISTAN CEVIZLI KOKO

Oktay Usta

Tart hamuru igin:

2 su bardagi un

1 corba kasigi toz findik

1 adet yumurta

1 su bardagi pudra sekeri
125 gr. margarin

1 cay kagigi kabartma tozu
Igi igin:

3 su bardag hindistancevizi
1 su bardag pudra sekeri

1 corba kasigi kakao

2 adet yumurta beyazi

Karigtirma kabina iyice yumusamis margarini alip, karistirdiktan sonra tizerine yumurtay kirip tekrar
karistiriyoruz. Unu, toz findigi, kabartma tozunu, pudra sekerini koyup, hepsini karistirip, kisa sireli yoguruyoruz
ve pesinden istediginiz tart kaliplarina hamurumuzu yerlestirip firin tepsisine aliyoruz.

Hindistancevizi harcinin hazirlanigi: Bir kaba hindistancevizini aliyoruz, tizerine kakaoyu, pudra sekerini ddkip
bir glizel karigtirdiktan sonra yumurtanin beyazini koyup tekrar karistirlyoruz. Santi torbasinina diiz ug takip,
hazirladigimiz tart hamurlarinin tizerine sikiyoruz. Onceden isitiimis 170 derecelik firnda 15-20 dk. pisiriyoruz.
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