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ERIKLI HAMUR TATLISI

www.schaer.com

270 g Schar [2Imix it! universal[?]
1 kg unlu cins patates

80 g tereyadi

2 yumurta sarisi

1 yumurta

1 [2 12 kg erik, kiip seker

1 tutam tuz

Ekmek kirintisi igin:

150 g Schér beyaz bayat ekmek
75 g tereyadi

2 yemek kagidi targin

2 yemek kagsigi seker

Patatesleri yumusayincaya kadar kaynatin, sogumaya birakin, soyun ve daha sonra slizgegten gegirin.
Tereyagini, tuzu, yumurtayi ve yumurta sarisini katin, iyice karistirin ve nazik¢e yogurun. Daha sonra unu
ekleyin. Yumusak bir hamur halini alincaya kadar yogurun ve 10 dakika dinlenmeye birakin. E§er hamur fazla
yumusaksa daha fazla un ekleyin. Hamuru oklava ile ince bir sekilde agin ve 7 x 7 cm[?]lik kareler halinde kesin.
Eriklerin ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve her birinin igine bir kiip seker koyun, kare seklindeki hamurun ortasina
yerlestirin, hamuru etrafina sararak yuvarlayin.

Meyveli hamur tatlisini kaynamakta olan suda10 dakika haslayin. Bayatlamis beyaz ekmegi rende yardimiyla
ufalayin, targin ve seker ile karistirin. Tereyagdini bir tavada eritin ve ekmek kirintisi karigimini ekleyin. Hafifce
kizartin, atesten alin ve meyveli hamur tatlisini ekmek kirintisi karisimiyla kaplayin.
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