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TAVUKLU YUFKA BOREGI

THY Skylife

4 adet yufka

1 butin tavuk

5 adet sogan

4 kaglk tereyag!

1 tath kasigi karabiber
Tuz

Uzeri icin:

1 adet yumurta

BUtin tavugu ve ikiye bélinmis kuru soganlari su ve bir tutam tuzla iyice haslayin. Suyunu siiziin ve soganlari
bir kaba alin. Tavuk etlerini didikleyin, sodanla beraber tereyaginda kavurun. Bu esnada kasikla malzemeyi iyice
ezerek macun kivamina getirin. Tuz ve karabiber ekleyip ocagin altini kapatin. Orta boy firin tepsisine 1 adet
yufkayi serin ve kenarlarini tepsiden disari sarkitin. Uzerine 2 adet yufka serin ve katlarin arasina eritilmis
tereyag@i sirin. Tavuklu i¢ harci ilave edin. Tekrar her katina tereya@i strtilmis iki adet yufka serin. En Uste su
ile ¢irpilmig yumurta sarisi surriin ve 180-200 derecelik firinda ¢itir ¢itir olana kadar pigirin.
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