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KARAMEL SOS ESLIGINDE PUDINGLI MUFFIN

Kek Hamuru igin:

2 Su Bardagi Bugday Unu (180-2009)

1 Paket Pakmaya Hamur Kabartma Tozu
Tereyag (140g) (Oda Sicakliginda)

2 Adet Yumurta

Y2 Cay Bardagi Toz Seker (509)

6 Yemek Kagigi Uzim veya Kegi Boynuzu Pekmezi
1 Yemek Kasigi Pakmaya Kakao (59)

1 Paket Pakmaya Sekerli Vanilin

1 Su Barda@ Kuru Uzim

1 Y2 Gay Bardagi Stt (150ml)

Tuzlu Karamel Sos icin:

1 Su Bardagi Toz Seker (175g)

2 Yemek Kagigi Uzim Veya Kegi Boynuzu Pekmezi
1 Y2 Paket Sit Kremasi (300ml)

Tereyag (55-609)

1 Cay Kasigi Tuz

Uzeri icin:

1 Cay Bardagdi Pakmaya Pudra Sekeri (60Q)
1 Paket Pakmaya Krem Santi (759)

1 Su Barda@ Soguk Sat (200ml)

Finni énceden 1800C ayarlayip isitin.

Toz sekeri, 2 yemek kasigi pekmez ile birlikte rondoda ¢ekin.

Tereyagdi, pekmezle ¢ekilmis seker ve sivi yagi mikser ile seker tamamen eriyinceye dek ¢irpin. Yumurtalari
ekleyerek 3-4 dakika ¢irpmaya devam edin.

Bir sos tenceresinde s(t, kuru Gzim ve kalan pekmezi kaynatip, sogumaya birakin.

Yumurtal karigim tzerine dnce GzUmld sogumus karisim, sonra diger tim hamur malzemelerini ekleyip spatula
ile birbirine iyice yedirin.

Yaglanmig muffin kaliplarina paylastirip, dnceden 1800C isitiimis firnda 20-22 dakika pigirin.

Tuzlu karamel sos icin, malzemeleri bir sos tenceresine alip, diistk ateste karistirarak pisirmeye baglayin.
Seker tamamen eriyince islyi arttirin ve yiksek ateste kaynayincaya dek karistirin.

Kaynadiktan sonra, kivamini alana dek arada karigtirarak, képlrerek kaynamaya devam etmesine izin verin.
Atesten alip, firndan ¢ikmig ilik muffinlerin Gzerine dékdin.

Karamel sos dondudunda Gzerine Pakmaya Pudra Sekeri serpistirebilir, istege gore yaninda Pakmaya Krem
Santi ile servis yapabilirsiniz.
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