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TATLI POGACA

250 grun

100 gr tereyagi

1 corba kasigi krema

50 gr toz seker

1 yumurtanin sarisi

1 paket Pakmaya Sekerli Vanilin
Y2 gay bardagi buzlu su

I¢c malzemesi igin:

1 gorba kasig Pakmaya Pudra Sekeri
1 ¢orba kasigi toz targin

1 ¢orba kasigi kuru Gzim

Hamuru igin yogurma kabinda unu, kremayi, tereyagini, sekeri, Pakmaya Sekerli Vanilin[?]i ve yumurta sarisin
karigtirin.

Yarim ¢ay bardagi buzlu su ilave edip pUriizsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun.

Hamuru un serpilmis tezgahin Gzerine alin ve her tarafi ayni incelikte olacak sekilde merdane yardimi ile agin.
Hamurun Uzerine seker, targin ve kuru tzim serpin. 1,5 parmak genisliginde, bicak yardimi ile seritler kesin.
Her seridi kendi ekseninde yuvarlayip spiral bir hamur olusturun.

Hamurlar yagli kagit serili yuvarlak bir firin tepsisine yerlestirin. Onceden isitlmis 170 dereceye ayarli firinda
20-25 dakika pigirin.

Firndan alip, istege gore lizerlerine Pakmaya Pudra Sekeri[Zni serpin.
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