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KAHVALTI COREGI

3 su bardagi un

1 paket Pakmaya Instant Maya

1 kahve fincani ik st

1 tath kasidi toz seker

1 kahve fincani labne peyniri

1 kahve fincani zeytinyag!

2 cay kasig! tuz

I¢c malzemesi:

200 gr beyaz peynir

1 adet domates

2[?ser dal dereotu, maydanoz, nane karigimi
1 corba kagigi dilimlenmig zeytin

1 cay kagigi kimyon

Uzerleri icin:

2 yumurtanin sarisi

1 tath kasi§i Pakmaya Pudra Sekeri
Gorek otu veya susam

I¢ malzemesi i¢in domatesin kabugunu soyun, suyunu ve gekirdeklerini temizleyerek zar geklinde dograyin.
Ufalanmig beyaz peynir, kiyiimig yesillik, zeytin ve kimyonu ekleyerek hafifce karigtirin. I¢ malzemeniz hazirdir.
Pakmaya Instant Maya[?lyi sekerli ilik siitte 15 dakika bekletin.

Unu yogurma kabina alin. Ortasini havuz gibi agip sekerli mayayi ve kalan malzemeyi ekleyerek yogurun.
Hamurdan dort esit parca ayirin. Her un serpilmis tezgahin Gizerinde oklava yardimi ile dikdértgen olacak sekilde
acin. )

Hamurdan 8 esit tiggen elde edin. Uggen pargalari yan yana yuvarlak olacak sekilde birlestirin. Genis birlesim
kemsine i¢ malzeme yerlestirin. Her G¢ggen hamuru yanindaki hamura ¢apraz olacak sekilde denk getirin ve
hamuru alta kivirin.

Kalan ¢ adet hamuru da ayni sekilde hazirlayin.

Hamurlan yagdh kagit serili firin tepsisine yerlestirin, izerlerine yumurta sarisi-Pakmaya Pudra Sekeri karisimi
siirtin, istege gbre ¢orek otu veya susam serpin.

Onceden isitilmis 180 dereceye ayarli firinda, yarim saat kadar pigirin.
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