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KAYISILI VE CIKOLATALI TATLI PIDE

Hamuru igin:

2 su bardagi un

50 gr tereyadi (oda isisinda yumusamig)

2 corba kasigi Pakmaya Pudra Sekeri (tepeleme)
1 cay bardagi sit

1 cay kasigi Pakmaya Hamur Kabartma Tozu

1 gorba kagigi ince gekilmig badem igi

Uzeri icin:

Yarim paket Pakmaya Sutlii Parga Gikolata

7-8 adet taze kayisi

1 paket Pakmaya Meyveli Sos (Orman meyveli)
1 su bardagi su

1 ¢orba kasig Pakmaya Pudra Sekeri

Hamuru igin tim malzemeyi yogurma kabina alin. Pirizsuz bir hamur elde edinceye kadar yodurun.
Hamurun Uzerini streg film ile kaplayip buzdolabinda yarim saat bekletin.

Hamuru tezgaha alip elinizle veya merdane yardimi ile en fazla 1 cm kalinliginda agin.

Hamuru yagdh kagit serili firin tepsisine yayin. Onceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda 15 dakika pisirin.
Hamur 15 dakika pisince ¢ekirdekleri ¢ikartiimis kayisi pargalari ile Pakmaya Sitli Parga Cikolatalari serpin.
5-10 dakika daha pisgirin.

Sosu i¢in Pakmaya Meyveli Sosu paketinden sos tenceresine dokiin. Suyu ekleyin. Orta ateste birkag tagim
kaynatin. Ocaktan alin, sosunuz hazirdir.

Hamuru firindan alin. Meyveli sos dékin, az Pakmaya Pudra Sekeri serpin. llik ilik servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:121421 - adi:Kayisil ve Gikolatall Tatl Pide « gdnderen:yigit bulan « indirme tarihi:23.04.2024 - 17:16


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/kayisili-ve-cikolatali-tatli-pide-vt88987
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/kayisili-ve-cikolatali-tatli-pide-121421.jpg
http://www.tcpdf.org

