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TAHINLI MAYALI COREK

1 su bardagi ilik su

1 tath kasidi Pakmaya Aktif Kuru Maya
125 gr tereyagi

1 corba kasigi toz seker

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

2 su bardagi un

1 tutam tuz

1 su bardagi tahin

1 cay bardagi pekmez

1 su bardagi ince ¢ekilmis ceviz igi

Pakmaya Aktif Kuru Maya ve sekeri 1 bardak ilik suda eritip maya kabarincaya kadar bekletin.

Unu yogurma kabina eleyip ortasini agin. Mayali suyu, yogurdu, yumurtayi ve bir tutam tuzu ekleyin. Pirizsiz
ve orta sertlikte bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamurunuz yumusaksa kontrollG olarak azar azar un
ilave edebilirsiniz.

Hamuru top seklinde toparlayin, Gzerini streg bir folyo ile kapatip ilik bir ortamda iki misli kabarincaya kadar
bekletin.

Tereyagini oda 1sisinda yumusatip bir kaba alin. Tahini ve pekmezi ilave edip iyice karistirin.

Hamuru iki esit parcaya ayirip merdane ile 2 mm kalinliginda a¢in. Her hamurun tzerine tahinli yagh karigimin
yarnsini strdin. Hamurlari bohga geklinde kapatip Uzerini 6rtlin ve 15 dakika daha bekletin.

Hamurlari un serpilmis tezgahin tzerinde oklava yardimi ile agin. Uzerlerine tahinli karisimdan surdikten sonra
ceviz i¢ini hamurun Uzerinde esit dagilacak sekilde serpin.

Hamurlardan bir tanesinin bir kenarindan baglayip rulo seklinde sikica sarin. Her birini kendi etrafinda
déndurerek gl seklinde kivirip ¢érekleri hazirlayin.

Kalan diger hamuru da ayni sekilde hazirlayin.

Yaglanmis firin tepsisine ¢orekleri yerlestirin. 1 ¢corba kasigi kadar kalan tahinli-pekmezli karigimdan Gzerlerine
siirlin, susam serpin.

Onceden isitilmis 190 dereceye ayarli firnda, 35-40 dakika pigirin. Firindan alin, ilik ik servis yapin.
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