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PATATESLI VE KEKIKLI POGACA

4 bardagi un

Yarim paket Pakmaya Aktif Kuru Maya
1 corba kasigi yodurt

1,5 su bardag ilik su

1 tath kasidi biber sal¢asi

Tuz

Ic malzemesi:

1 adet blyUk boy haglanmis patates
200 gr kiyma

1 ¢corba kasigi tereyagd

1 adet sogan

1 tath kasidi biber salgasi

Tuz, kimyon

Uzeri icin:

Taze kekik dallari

1 yumurtanin sarisi

1 tath kasidi Pakmaya Pudra Sekeri

Unu genis bir kaba eleyip ortasina Pakmaya Aktif Kuru Maya[?ly1, yogurdu, 1lik suyu, salgayi ve tuzu ilave edin.
PUrtzsiz bir hamur elde edinceye kadar yogurun. Hamur civiksa biraz daha un ekleyebilirsiniz.

Hamurun Gzerini stre¢ bir filme &rtlip oda 1sisinda yarim saat bekletin.

Kiymayi soganla birlikte tereyadinda kavurun. Ocaktan alin. ]
Haglanmig patatesi rendeleyin. Salgayi, tuzu ve kimyonu ekleyip tatlandirin. En son kiymayi ilave edin. lyice
karistirin. I¢ malzemeniz hazirdir.

Dinlenmig hamurdan mandalina buyklGginde pargalar koparin. Her pargayi un serpilmig tezgahin Gzerinde tatli
tabagi biyUkligunde acin. Il malzemeyi hamurun yarisina paylastirin. Hamuru ikiye katlayin. Uglarindan
parmaklarinizla bastirarak iyice hamurun yapismasini saglayin.

Malzeme bitene dek ayni isleme devam edin. Podaca hamurlari yagl kagit serili firin tepsisine, aralikli olarak
dizin.

Uzerlerine yumurta sarisi-Pakmaya Pudra Sekeri karigimini siir(in, sonra da taze kekik dallarini dekoratif bir
sekilde yapistirin.

Hamurlar énceden isitiimis 180 dereceye ayarli firinda, Uzeri iyice kizarincaya kadar yaklasik 40-45 dakika
pisirin.
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