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PORTAKALLI BAKLAVA

Eyip Seving

3 portakal

1 cay bardagi yogurt

Yarim ¢ay bardagi siviyag

1 su bardagi tozseker

1 yumurta

1 corba kagigi limon suyu

1 cay bardagi kabartma tozu
3-4 kahve fincani un

1 kahve fincani eritilmis margarin
Surup igin:

2 su bardagi tozseker

1 su barda@i portakal suyu

1 su bardagi su

Yarim limon suyu

Yogurt, siviyag, tozgeker, yumurta, limon suyu, kabartma tozu ve unu derin bir kaba alin. iyice karigtirip
yogurun. Hamuru 2 pargaya ayirip agin. A¢tiginiz hamurlarin Gzerine margarin srip ikiye katlayin. Uzerini nemli
bezle 6rtiip buzdolabinda 20 dakika dinlendirin. Hamurlari agip tekrar margarin srlin ve tekrar ikiye katlayin.
Buzdolabinda 20 dakika daha dinlendirin. Portakallari kabuklariyla birlikte kiclk kiigik dograyip tencereye alin.
Tozsekeri ekleyip karistirin, kisik ateste portakallar yumusayincaya kadar pisirin. Hamurlari buzdolabindan
¢ikarip tepsi blyukluginde agin. Birini yaglanmis firin tepsisine serip Uizerine sicak portakali yayin. Diger hamuru
kapatip kuglk kiguk dilimleyin. Orta isili firinda kizarincaya kadar pisirin. Tozseker, portakal suyu, su ve limon
suyunu kaynatip sogumaya birakin. Sicak baklavanin izerine soguk surubu dokip servis yapin.
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