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KAYISILI PARFE

Eyip Seving

3 su bardagi krema

1 adet yumurta

1 su bardagi tozgeker
1 paket vanilya

5 yumurta sarisi

250 gr kayisi

1 su bardagi tozgeker
Tuz

Kremay! vanilya, 1/2 su bardagi seker ve bir fiske tuzla karistirin. Hafif isitin. Ocaktan alin.

Yumurta, yumurta sarilari, 1/2 su bardagi sekeri isitiimig kremaya karigtirin. Karigimin bulundugu kaseyi buz
dolu bir kaba oturtup, 2 dakika hizla ¢irpin.

Parfeyi kaliba dokip 24 saat buzlukta bekletin.

Kayisilarin gekirdeklerini gikarin. Sekerle karistirip kisik ateste yumusayincaya kadar pisirin. Atesten alip, pire
haline getirin. Sogumaya birakin. Plre soguduktan sonra krema torbasina koyun.Yumurtall kremayi buzluktan
¢ikarip, mikserle krema kivami alincaya kadar ¢irpin. )

Kremanin 1/3'Gn0 bir kaliba dokin Uzerine kayisi piiresinden toplar sikin. Uzerine kalan kremanin yarisini yayip,
tekrar kayisi pUresi sikin. Uzerini kalan parfe ile kaplayin. Kalibin tzerini folyo ile kapatin. Buzdolabinda en az 5
saat bekletin.Kaliptan ¢ikartip dilediginiz sekilde servis yapin.
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