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MEYVE SEKERLEMELI KEK

EyUp Seving

250 gr. margarin

2 ¢orba kagiJi st

1 su bardagi tozseker

4 yumurta

3 su bardagi un

3 tath kasigi kabartma tozu

250 gr. karisik meyve sekerlemesi
75 gr. hindistancevizi rendesi

1 kiglk muz

Margarin, tozseker ve yumurtalari bir kasede karistirip, Ustlerine un ve kabartma tozunu eleyin. Meyve
sekerlemesi parcalarinin 60 gramini ve hindistancevizi rendesinin15 gramini stisleme igin bir kenara ayirin.
Kalan hindistancevizi rendesi, kalan meyve sekerlemesi parcalari, muz parcalari ve sitl, kasedeki karisima
ekleyip, tahta bir kasikla énce iyice karigtirin; sonra da puriizstiz hamur kivami alincaya kadar ¢irpin.
Hazirladiginiz bu hamuru kaliba aktarip, yizeyini dizlestirdikten sonra, kalibi firina vererek, keki altin sarisi bir
renk alincaya ve parmakla dokunuldugunda iyice sert gelinceye kadar (yaklasik 2 saat) pisirin.
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