BALKABAKLI VE ELMALI TART

Eyip Seving

150 gr balkabagi

2 su bardagi un

4 yemek kagsigi tereyagi

2 adet yumurta

2 adet golden elma

2/3 su bardagi tozseker

Y2 cay bardagi su

1 yemek kasigi tozseker

2 su bardag portakal suyu
2 yemek kagsigi pudra sekeri
2 yemek kagigi toz targin
Tuz

Tereyadini un ile birlikte bir yogurma kalibina alin. igerisine yumurta sarisi, iri taneli tozseker, toz targin, tuz ve
suyu ekleyip yodurun. Hamura ¢orek sekli verin ve 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Tavaya iri taneli tozseker, tereyagi, dogranmis balkabagi ve elmayi aktarip 5 dakika kadar pisirin. Daha sonra
portakal suyunu ilave edip suyunu gektirin.

Buzdolabinda dinlendirdiginiz hamurdan 2 adet hamur agin. Oval kek kalibina ilk hamuru yerlestirin. Hamurun
icerisine balkabakli karigimi doldurun ve Uzerine ac¢tiginiz ikinci hamuru yerlegtirin. Hamurun kenarlarini iyice
kapatin.
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