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YERFISTIKLI BISCOTTI

Eyip Seving

1 su bardagi un

Y2 su bardag toz seker

2 adet yumurta

1 adet portakal kabudu rendesi
1 cay bardagi yer fistigi

2 cay bardagdi damla cikolata
2 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Bir kabin icerisine unu, toz sekeri, vanilyayi, kabartma tozunu, karbonati ve yumurtayi koyup yodurun. Daha
sonra igerisine portakal kabugu rendesi, yer fistigi ve damla ¢ikolatay da ilave edip 1 dakika daha yogdurun.
Hamurunuza baget seklini verin ve yagl kagdit serili bir tepsi igerisinde dnceden isitilmis firinda, 140°C[Zlde 45
dakika pisirin ve firndan ¢ikartip sogutun. Sojuduktan sonra ince ince dilimleyin ve tekrar tepsiye dizin.
Onceden isitilmis firinda 150°C[?de 5 dakika kadar kurutun. Soguk servis yapin.
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