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YERFISTIKLI VISNELI BAZLAMA

Eyip Seving

1 adet yumurta

4 yemek kagsigI pekmez

3 su bardag st

1 adet portakalin rendelenmis kabugu
2 yemek kagsigi zeytinyagi

1 su barda@i tam bugday unu

1 cay kasigi karbonat

1 avug ince ¢ekilmis yer fistig

1 cay bardag visne receli

Yumurtanin akini ve sarisini ayirin. Yumurta sarisina pekmez, sit, portakalin rendelenmis kabugu ve 2 yemek
kasigi zeytinyag ekleyip iyice karistirin. Ayri bir yerde un ve karbonati karistirip yer fistigi ve ¢ilekleri de igerisine
ilave edin. Yumurta akini bir fiske tuz ile ¢irpip kar haline getirin. Katilastigi zaman karigsima ekleyin ve hafifce
karistirin. Tavaya hi¢ yagd eklemeden karisimdan birer yemek kagigi kadar dékip 6nll arkali iyice kizarana degin
bazlamalari pigirin ve servis edin.
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