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ZEYTINLI YAHNI

EyUp Seving

300 g. dana eti

2 adet sogan

4 adet domates

1 su bardagi kuru kayisi
1 cay bardagi yesil zeytin
2 su bardagi et suyu

1 yemek kasidi siviyag
3 dis sarimsak

1 tath kasigi kimyon

1 tath kasidi kisnis

1 cay kasigi kirmizibiber
Tuz

Derin bir tencereye siviyagi koyup yagi isitin. Yag isininca yemeklik dogranmig soganlari ekleyin. 5 dakika
pisirin. Kusbasi dogranmig dana etlerini ilave edin. Surekli karistirarak 6-7 dakika pisirin. Daha sonra ince
kiyllmig sarimsak, iri dogranmis domates, et suyu, kimyon, kisnis, kirmizibiber ve tuzu da ekleyip iyice karistirin.
Tencerenin kapagini kapatin. Kisik ateste yemegi 1,5 saat pisirin. Kip kip dogranmis kuru kayisi ve gekirdekleri
cikanlmis yesil zeytinleri ekleyin. 30 dakika daha pisirin. Tencereyi atesten alin. Yahniyi servis tabaklarina koyup
sogumadan servis edin.
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