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CEVIZLI VE BAHARATLI LEVREK

Eyip Seving

2 adet levrek

1 su bardagi dévilmis ceviz ici
3 adet sogan

1 su bardag tahin

2,5 fincan zeytinyagi

5 dis sarimsak

Y2 bardak limon suyu

1 demet maydanoz

1 tath kasidi yenibahar
1 tath kasidi targin
Tuz

Karabiber

Levreklerin Uzerini gizip, i¢ini ve Ustind limonlayip tuzladiktan sonra 15 dakika kadar oda sicakliinda bekletin.
Daha sonra levrekleri yaglanmig tepsiye dizip 160-180°C[?lde ayarlanmis firinda 20 dakika pisirin. Sonra
baliklarin derisini ve kilgiklarini ayiklayip ¢ok kigik pargalara bolin.

Soganlari ¢cok ince sekilde dodrayarak zeytinyaginda kavurun. Ince dogranmis maydanoz ile ince dévilmis
sarimsag! icerisine ilave edip kavurmaya devam edin. Kavrulmus karisima limon suyu, tahin, dévilmus ceviz igi,
karabiber, tarcin, yenibahar ve tuz ilave ettikten sonra karigimi bir kaba alin. Baliketini kaba aldigimiz karigimin
icerisine ilave ederek iyice karigtirin. Dz servis tabaklara karigimi yayip servis edin.
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