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Eyip Seving

8 adet fileto mezgit

5 adet iri boy mantar

1 adet kuru sogan

1 tath kasidi siviyag

1 cay kasigi kori

6 yemek kagsidi hazir ¢ig krema
6 yemek kasigi su

Tuz

Karabiber

Garnitdr igin;

1 bardak kiyiimig lahana
1 adet havug

1 tath kasidi siviyag
Maydanoz

Tuz

YESIL KORILI MEZGIT

Mantarlari yikayin, ince ince dograyin. Sogan ile yagda soteleyin. Baliklari i¢ine dlizgiin bir sekilde yerlestirin. 6
yemek kasigi kremaya 6 yemek kasigi su ekleyin. Kéri ile karistirin. Baliklarin tGzerin gezdirin. Tuzunu kontrol
edip, pisirin. Havucu rendeleyin. Lahanalari ince ince kiyin. Siviyag ile tavanin kapagini kapatarak, sote edin.

Balikla birlikte servis yapin.
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