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HAVUCLU CEVIZLI BAHAR TATLISI

3 tane havug

1 su bardagi ceviz

3 tane yumurta

1 su bardagi irmik

1.5 su bardagi un

2 kahve fincani siviyag
1 su bardag seker

1 cay kasigi tarcin

1 paket kabartma tozu
Serbeti igin:

2 su bardagi seker

2 su bardagi su

4-5 damla limon suyu
Uzeri igin:

Antepfistigi

Yumurta ve sekeri kdpurene kadar ¢irpin daha sonra siviyag ekleyin, irmik, kabartma tozu, targin, ceviz unu
ekleyin karistirin en son havucu ekleyerek iyice karigtirin. Yaglanmis tepsiye dokerek isinmis firinda 20 dk
pisirin. Seker ve suyu bir tencereye alin kaynatin, kaynadiktan sonra i¢ine limon suyu dokup 5 dk daha kaynatip
ocaktan alin. Keki pistikten sonra ilinan serbeti keki Ustline dékln, sislemek icin yesil fistik kullanin.
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