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GUVEGTE PATATESLI KABURGA

1 kg koyun kaburga

5 adet orta boy patates

2 adet kuru sogan

5 dis sarimsak

4 adet domates

4 adet yesil biber

1 ¢corba kasigi domates salgasi
1 er tutam Tuz, karabiber, kekik
1,5 su bardagi su

1 yemek kagigr margarin

Patates, sogan ve sarimsaklari soyup iri iri dograyalim. (Uzun slre piseceginden kiiglk dograrsaniz erir)

Derin bir kaba kaburga, patates, sogan, sarimsaklari alalim. Salga, tuz, margarin, karabiber ve kekik ilave edip
harmanlayalim.

Glveg tepsisine harmanladigimiz malzemeyi yayip, 1,5 bardak suyu gezdirelim.

Uzerini folyo ile hava almayacak sekilde kapatalim, giiveci firina alip, 200 derecede bir buguk saat pisirelim.
Domates ve biberleri dilimleyelim.

Gveg tepsisinden folyoyu alip 20 dakika daha pisirdikten sonra,yemegin lizerine domates ve biberleri
yerlestirelim, 10 dakika daha firinlayip alalim.
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