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BAL ARISI KEK

3 su bardagi un

1 tath kasidi karbonat
1 tath kasidi targin

1/2 tath kasigi tuz

100 gram margarin

2 tath kasig vanilya

1 su bardagi toz seker
3 yumurta

3 muz

240 gr (2 dilim) ananas, ki¢uk dogranmis
1 su bardagi ceviz

1 su bardag incir

Finni 175C'ye getirin. Kalibinizi yaglayin. Unu, karbonati, targini ve tuzu karistirin.

Mikserle yagi, vanilyayi ve sekeri karistirin. Yumurtalar teker teker -arada iyice karistirarak- ekleyin.

Bir kapta muz, ceviz ve ananasi inciri kanstirin. Bunu yumurtali karisima ekleyin. Unlu karnisimi da ilave edip
karistirin ve kaba bosaltin. (eger kivami ¢ok kati gelirse azar azar sit ekleyin.)

Isinmis firinda 40 dakika kadar pisirin. Firnin telinde 15 dakika sogutun.
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