%ﬁ?‘) Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

ANASONLU BISKUVI

1.5 su bardagi un

1 yemek kasigi anason

1 cay bardagi su

1 cay bardagi erimis margarin
1 tath lagigi tuz

Uzeri igin:

1 adet yumurta sarisi

1 yemek kasidi anason

Un, tuz ve anasonu genis bir kasede harmanlayin. Su ve eritilmis olan margarini ekleyip yogurun. Hamuru
unlanmig mutfak tezgahinda merdane ile firin tepsisi boyutunda agin. Agtiginiz hamuru yagh kagit Gizerine alip
firin tepsisine yerlestirin. Rulet ile karelere bélin. Uzerine yumurta sarisi slrlip anason serpistirin. 180 dereceye
ayarl firnda Uzerileri kizarincaya kadar pisirin. Soguyunca tepsiden alip servis yapin.
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