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BAHARATLI BAYKUS KURABIYE

200 gr margarin

1 su bardagi tozgeker

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

200 gr margarin

Yarim ¢ay kagigi karabiber

Yarim ¢ay kasigi pekmez

1 tath kasigi bal

1 cay kasigi limon kabugu rendesi ve suyu
1 cay kasigi karanfil tozu, kakule tozu, zencefil, yenibahar, targin
Aldigr kadar un

Uzeri icin:

1 adet yumurta sarisi

2 yemek kasidi damla cikolata

2 yemek kasigi cam fistigi

Margarin ve seker mikserle girpilir. igine yumurta ve baharatlar eklenir karigtirilir. Bal pekmez ve limon eklenir
karigtirilir un ilavesi ile ele yapigmayan yumusak hamur yapilir. 15 dakika dolapta dinlendirilir.

Az un serpilmis zeminde merdane ile acilir kaliplarla kesilir. Uzerine bir sey strilmez énceden isitilmig firinda
hafif pembelesene kadar pisirilir..

Baykus sekli vermek icin hamurdan kic¢lk parcalar koparilir yuvarlanir. Yumurta sarisi stirilmas yere g6z sekli
verilir. Ortalarina gikolata pargasi konur. Burun olarak ¢am fistigi ekleyin. Firinda 5 dakika daha pisirin.
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