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KIRPI KURABIYELER

Yarim su bardag pudra sekeri
1 adet yumurta

1 paket vanilya

1/2 paket kabartma tozu

2 su bardagi un

150 gr yumusak tereyagi

1 adet ince rendelenlenmis portakal kabugu
Suslemek igin:

100 gr bitter ¢ikolata
Yeterince ¢ikolata grandlleri
Yeterince damla ¢ikolata

Firini 175 dereceye ayarlayarak isinmaya biraktim. Tereyagi, pudra sekeri, yumurta, vanilya ve portakal kabugu
rendesini karigtirdim. Kabartma tozu karistirdigim unu ve nigastayi yavas yavas ekledim ve yumusak ama elime
yapismayan kivamda bir hamur hazirladim. Cikolatay: benmari usuli eritip hazirladim. Hamurdan yumurta
buyikliglnde pargalar koparip konik bir sekil verdim. Sivri sekil verdigim ucuna damla ¢ikolatayla géz ve burun
yaptim. Firinda hafif kizarincaya kadar pisirip soguttum. Kurabiyelerin yuvarlak kisimlarini gikolataya batirip
cikolata granuliyle kapladim.
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