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GOFRETLI PASTA

Rulo Gofret

13 Yemek Kagigi Seker

13 Yemek Kagigi Irmik

3 Yemek Kasi§ Hindistancevizi
2 Yemek Kagi§i Tereyagi

1,5 Litre sut

1 Paket Gikolata Sosu

2 Su bardag sut

Tencerede sit, toz seker ve irmigi tahta kasik ile kaynayana dek karigtirarak pisirin. Kaynayinca ocaktan alip
tereya@i ve hindistancevizi ekleyip, tereyadi eriyinceye dek karistirin. 22 cm ¢apinda kelepgeli kek kalibini yagh
bir kagit ile kaplayip gofret yerlestireceginiz kisimlarini pisirdiginiz muhallebi ile kaplayin ve gofretlerin ayakta
durmasi igin muhallebiye birbirlerine paralel olacak gekilde saplayarak kalibin etrafini tamamlayin. Kalan
muhallebiyi kalibin ortasina doldurun. Uzeri i¢in kiigUk bir tencereye iki su bardag stitl koyup hazir bir paket toz
cikolata sosu ilave edin, karigtirarak pisirin. Hazirladiginiz gikolata sosunu ocaktan alindiktan sonra begs dakika
karigtirarak ilitin ve irmikli muhallebinin Gizerine dékiin. Sogumasi i¢in dolapta bekletin.
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