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KREM SANTILI MEYVE SALATASI

Kullanilacak malzeme (4 kisi icin):
2 dilim ananas, konserve edilmis
20 vigne,

1 armut,

1 kokulu elma,

1 muz.

1 portakal,

5.6 tane sekerpare kayisi (kurutulmusu ise ilik suda yumusatmali),
75 gram pudra sekeri,

1/3 bardak ananas serbeti,

1 bardak krem santiy.

Yapimi:

Armutla elmanin kabuklarini soyduktan, ¢ekirdek ve ¢ekirdek yataklarini attiktan sonra bunlari tavla zari
iriliginde parcalara dogramali. Ayni irilikte pargalara dogranmis muzla ananasi da bunlara katmali. Portakalin
kabudunu ve beyaz zarini ¢ikarip dilimleri kiigtik pargalara dogramali, gekirdeklerini de attiktan sonra bu
parcalari da vigsneyle birlikte 6blr meyvelerin i¢ine atmali. Kayisilar da kligik pargalara dogradiktan sonra
karisimi harmanlayarak karigtirmall ve bir kAseye bosaltmali. Bunlarin Gstline sekeri serpmeli ve ananas
serbetini meyvelerin Ustline dékmeli. Késeyi buzdolabina kaldirip bir gece dylece birakmali.

Servis vakti gelince meyve salatasini dért kristal kAseye veya balon bardaga bdlerek doldurmali. Serbetini de
doktikten sonra krem santiyi sikma torbasina koymali ve bu meyve salatalarinin Gstline susli bir sekilde
sikmali. En Uste mimkinse birer vigne oturttuktan sonra servis yapmali.
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