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HACEGAN CORBASI

1 Orta Boy Havug

1 Orta Boy Patates
100 Gr Bezelye

200 Gr Tavuk

4 Yemek Kasi§i tereyagi
1 Miktar Et Suyu

1 Tutam Karabiber

1 Tutam Tuz

Terbiyesi igin:

1 Adet Yumurta Sarisi
3 Yemek Kasigi Krema
2 Yemek Kasigi Un

Haslanmig tavuk etini kiigik dograyalim. Tencereye yagi alalim. Haglanmis tavuk etini ekleyip 1-2 dk kavuralim.
Tavla zan iriliginde dogranmis haslanmis havucu, patatesi, bezelyeleri ve suyu ekleyelim. Tuzunu ayarlayalim.
Bir kapta yumurta sarisini, unu ve kremayi girpalim. Terbiyeyi azar azar ve karigtirarak gorbaya ilave edelim.
Uzeri g6z g6z olana dek karistirarak pisirip atesten alalim. Uzerine karabiber serperek servis yapalim.
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