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DOLGU KEK

4 yumurta

1 su bardag seker

Yarim paket kabartma tozu

1 su bardagi un

1 yemek kasigi kakao

1 paket vanilya

Kremasi igin :

1 litre st

5 yemek kagsigi seker

5 yemek kagsigi misir nisastasi
5 yemek kagsigi hindistancevizi
1 paket margarin

Yumurta ve sekeri beyazlagana kadar ¢ok iyi ¢irpiyoruz.

Kuru malzemeleri elekten gecirerek ilave ediyoruz.

Tahta kasik kulllanarak hafiften malzemeler 6zlesene kadar karistiriyoruz.

26 cm lik yaglanmis kelepgeli kaliba hamuru bogaltip 150 dereceli firinda pisiriyoruz.

Bu arada sit, nigsasta ve sekeri strekli karigtirarak bir-iki tagim kaynayana kadar pisiriyoruz. lliyinca igine
hindistancevizini katiyoruz.

Pisen keki ortadan ikiye kesiyoruz. Kalipla ayni ¢apa sahip ¢ukur bir kaseye kestigimiz Ust kati oturtuyoruz,
elimizle yerlesmesini sagliyoruz.

Ortaya kremay! doldurup ikinca kat kekide Uzerine oturtuyoruz> Varsa kalan fazlaliklari bigakla kesip
cikartiyoruz.

Uzerini streg filmle 6rtlip muhakkak bir gece buzdolabinda bekletiyoruz.

Servis edecegimiz zaman ters gevirip dilimliyoruz.
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