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ACIBADEMLI TATLI HAMBURGER

150 gram kestane unu

100 gram balkabagi

100 gram ¢ig krema

30 gram karigik meyve sekerlemesi
3 adet sert acibadem kurabiyesi

1 adet yumurta

20 gram Toz seker

70 gram margarin

15 gram Pudra sekeri

1 tutam Tuz

Kestane unu, 250 ml su, 20 gram eritilmis margarin, yumurta, 20 gram tozgeker ve bir tutam tuzu karigtirin.
30x20 cm[?llik firin tepsisine karigimi aktarin. Uzerine eritilmis yag gezdirip 1sitiimig 200 derece firinda 10 dakika
pisirin. Firindan ¢ikartip iIhmaya birakin. Karigimdan 8 adet 6 cm[?]lik kare kesin.

Balkabagini buharda pisirin. Ufalanmis acibadem kurabiyeleri, dogranmis sekerleme, 15 gram pudrasekeri, 10
ml rom ve ¢irpiimig ¢ig kremayi karistirin. )

Hazirladiginiz 6 cm[?]lik kare pargalarin 4 adedine kremay! (3 cm kalinliginda) spatulayla stiriin. Uzerine kalan
kare parcgalari yerlestirip hamburgeri hazirlayin.
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